
no man’s art gallery & de bar 

 

Ortiz sardines met zuurdesembrood 8,5 

Gefrituurde olijven met feta en jalapeño 5 

Gerookte kruidenboter met radijs, dille creme en zuurdesembrood 8,5

Verse frietjes met vadouvan mayo 5

Gestoomde buns met buikspek, ingelegde groentes en sriracha 8,5

Gestoomde buns kimchi en oesterzwam, ingelegde groentes en sriracha (v)  8,5

Gegrilde zucchini met Za’atar, labneh, paprika relish en venkel 8,5 

Knolselderij met beurre blanc, zwarte truffel en aardappel crumble 13,5 

 

Citroen risoni met burrata, zeekraal, doperwten, amandel en ingelegde tomaat 16  

Witte asperges met gerookte zalm, boter, geroosterde krieltjes en ei 16 

King boleet, met aardappelmousseline en parmigiano 15

rabarber en aardbeiencrumble met room 6,5 

affogato 5,5

espresso martini 10 

vanille cardamom custard met bloedsinaasappel, gepocheerde rabarber 7 

 en amandeltuile 

Onze gerechten zijn gemaakt om te delen. 
Onze keuken serveert gerechten individueel zodra ze klaar zijn. 



no man’s art gallery & de bar 

 

Ortiz sardines with sourdough 8,5 

Fried olives with feta and jalapeño 5 

Smoked herb butter with radish, dill cream and sourdough  8,5

Fresh fries with vadouvan mayo 5 

Steamed buns with pork belly, pickled veggies and sriracha 8,5

Steamed buns kimchi and oystermushroom, pickled veggies and sriracha (v)  8,5 

Grilled zucchini with Za’atar, labneh, paprika relish and fennel 8,5 

Celeriac with beurre blanc, black truffle and potato crunch 13,5 

 

Lemon risoni with burrata, samphire, peas, almonds and pickled tomato 16  

White asparagus with smoked salmon, butter, roasted baby potatoes and egg 16 

King bolete, with potato mousseline and parmigiano 15

rhubarb and strawberry crumble  with cream 6,5 

affogato 5,5

espresso martini 10 

vanilla cardamon custard with blood orange, poached rhubarb and almond tuile 7

Our dishes are created to be shared. 
Our kitchen serves dishes individually as soon as they're ready. 


